
Programma Masterclass Avvinamenti Febbraio 2023 
 

 
 

P.S. ad ogni masterclass sono previsti uno o più assaggi gastronomico in abbinamento selezionati 
dallo Chef Davide Turetta e dal team di Sommelier di Avvinamenti di Daniele Sottile 

 
 

_____________________ 
 

Venerdi 10 ore 18 Ferrari - Lo Chardonnay secondo la famiglia Lunelli 
Conducono Marcello Lunelli e Daniele Sottile 

 
1-Villa Margon 

2-Maximum BDB 
3-Maximum Rosé 

Triade come segue: 
4 - Perlè 

5 - Riserval Lunelli 
6 - Perlè Nero 

7-Giulio Ferrari 
8-Sorpresa (mi hanno solo accennato qualcosa..da paura!) 

9-Grappa Segnana di Chardonnay + quadratino di cioccolato fondente 
 

_____________________ 
 
 

Sabato 11 ore 11 Artimino - Una verticale per raccontare la più antica Docg d'Italia, il 
Carmignano 

 
1-DOCG Carmignao "Poggilarca" 2018 

2-DOCG Carmignano Riserva "Grumarello" 2017 - 3 Bicchieri 
3-DOCG Carmignano Riserva "Grumarello" 2013 

4-DOCG Carmignano Riserva 2011 
5-DOCG Carmignano Riserva 2006 

 
Conducono Annabella Pascale e Sergio Ronchi 

 
_____________________ 

 
 

 



 
 
 

Sabato 11 ore 13 PR Vino presenta: Il Barolo si racconta. Speciale annata 2019 
 

1-Abrigo Barolo Ravera 
2-Monchiero Rocche di Castiglione 

3-Montanello 
4-Fenocchio Bussia 

5-Castellero 
6-Villero 

 
Conducono Riccardo Gabriele e Sergio Ronchi 

 
_____________________ 

 
 
 

Sabato 11 ore 15 Erard Salmon - Una piccola Maison di grandi Champagne 
 

1-Fruité 
2-Rosé 

3-Blanc de blancs 
4-Prestige 

5-Millesime 2018 
6-Épicurienne 2012 

-1 surprise! 
 

Conducono Emilien Erard e Daniele Sottile 
 

_____________________ 
 
 

Domenica 12 ore 11 Montemagno - Il Piemonte segreto - Gli autoctoni da scoprire 
 

1 -TM Brut - MC da Uve Barbera 24 Mesi 
2-Ruber - Grignolino D'asti DOC 

3-Nobilis - Ruchè DOCG 
4-Invictus - Ruchè DOCG 

5-Dulcem - Malvasia di Casorzo DOC 
 

Conducono Simone Barea e Marc Pavia 
 



 
 

Domenica 12 ore 13 Cantele presenta: Salento, patria del Negramaro 
 

1-Classico Rosato 2022 
2-Rohesia Rosato 2022 
3-Classico Rosso 2020 

4-Salice Salentino Riserva 2019 
5-Teresa Manara 2019 

6-Fanòi 2017 
 

Conducono Paolo Cantele e Daniele Sottile 
 
 

_____________________ 
 

 
Domenica 12 ore 15 Marisa Cuomo: Verticale Fiorduva 

 
1-Fiorduva 2020, 
2-Fiorduva 2019 
3-Fiorduva 2018 
4-Fiorduva 2017 
5-Fiorduva 2014 

 
 

_____________________ 
 
 

Domenica 12 ore 17 Castello del Terriccio: Verticale Castello del Terriccio 
 

1-Castello del Terriccio 2013 
2-Castello del Terriccio 2011 
3Castello del Terriccio 2009 
4-Castello del Terriccio 2004 
5-Castello del Terriccio 2016 

 
_____________________ 

 

 
 
 
 



 
 

Lunedi 13 ore 11 Pagnoncelli Folcieri: Scopriamo il Moscato di Scanzo 
 

Tra birre speciali e Moscato di Scanzo 
 

_____________________ 
 
 

Lunedi 13 ore 13 Firriato: L’Etna e i Tesori del Vulcano 
 

1-Gaudensius Blanc de Noir 
2-Gaudensius Blanc de Blancs 

3-Cavanera Bianco 
4-Cavanera Rosso 
5-Signum Aetnae 

 
 


